Kuchnia slaska cieszynskiego
Kuche Teschener Schlesiens




Typisch Schlesiens

* keplikii ( krapfen

 Strudel z jabtkami Apfelstrudel




<
O
0
©
4

Aski

ieszyns

e Kotacz c

Q
o+
-
o
>
(aA)]
_
O
)
-
o
>
(aA)]
[ J



e Buteczki drozdzowe - Hefebrotchen

* Makowiec- Mohnkuchen




e Tort hrabiny Thun - Hohenstein- Torte der Grafin Thun- Hohenstein

* Drobne ciasteczka z Cieszyna - Platzchen aus
Cieszyn



Rezept fiir Pliatzchen

/utaten:

200 Gramm
200 gramm
150 gramm
100 gramm
2 Stlck Eige
Marmelade

Mehl
Kartoffelmenl
margarine

ouderzucker
b




Zubereitung

 Alle Zutaten, Mehl, Kartoffelmehl, Margarine, Puderzucker und 2
Stick Eigelb in einen Schissel geben

e und schnell zusammen durchknetten




oder mit






* Nach dem backen mit Marmelade bestreiten und zusammenklappen.




Guten Appetit!
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